10ha 19:30h
® Placa Rafael Masé

10:30 h
® Pati de I'escola

10:30h - 13:30h
® Pavellé 3

10:30h-14h

11h
® Bar—

11h*
® Pavellé 1

11:45h
® Pavellé 2

12h-14h
® Pavellé 3

12:30 h
® Bar—

16h-18:30h
® Pavell6 3

16h-19h

16:30 h
® Bar—

17 h
® Pavell6 3

17:15h
® Pavellé 1

17:30 h
® Patide I'escola

17:45h
® Pavell6 2

18h
® Bar—

19:30h

*

S

Programa de la (ivg 2026 Sy -~ [T TR

Mati 10:30h - 13:30 h

Cargol dolc. A carrec de I'Espai Jove Cal Bolet.
Col-laboren Valvi Supermercats i Bellsola.

Tarda 16 h-18:30 h

Barret pastisser.
A carrec de Tic Tac (Taller no alimentari).

Hi haura parades de pa, xocolata, dolcos i productes d’artesania.
També expositors d’entitats del municipi i de les botigues de Sant Gregori-Vall de LIémena.

Xocolatada popular fins a escurar l'olla.

A h . N Artista xocolater. A carrec de M de xocolata.
A carrec de Rosa Pujadas, Chocolates Torras, Llet Campllong i Bellsola. : X r " x

Muffin amb capseta. A carrec de Tic Tac.

Col-laboren Valvi Supermercats i Bellsola.
P Galeta squishy / Tassa de xocolata.

Espai petit xef. Tallers infantils. Artista xocolater. A carrec de M de xocolata. A carrec d’Eva Arroyo (Taller no alimentari).

Cullera xocolatera.
A carrec de Maria Casademont (Taller no alimentari).

Torrades escumoses / Mosaic de xocolata.

Activitats infantils i farcell de jocs tradicionals. A carrec de Cia. Brotguai i Fefe i Companyia. A carrec d’Eva Arroyo (Taller no alimentari).

Fantasia amb pa i xocolata.
A carrec de Quiralia (Taller no alimentari).

A . Volca dolg. A carrec de Quiralia.
«La Cricila Craci el retorn de la tardor».

A carrec de Teatre de Contacte (recollida del public al bar de la fira, grups limitats). El meu monstre. A carrec de Cia. Brotguai.
Flor dolca. A carrec de Maria Casademont.

Col-laboren Valvi Supermercats i Bellsola. Fem pa. A carrec de I'Espai Jove Cal Bolet.

Col-labora Forn Boix.

Maridatge de vins escumosos i xocolates (* activitat no apta per a menors).
A carrec de Laura Masramon, sommelier i tastadora de xocolates (cal inscripcid previa).

Aprenem a fer pa de pessic sense gluten. Taller per a
infants amb malaltia celfaca, patrocinat per I'Associacié
de Celfacs i a carrec de I'Asun Torras -Obrador Celikat
de Palamos (Acreditat per I'Associacid).

Show cooking «Bon dia amb xocolata! Esmorzars saludables».

A carrec de Noel Lépez i Ferran Masip de I'Institut Escola d’Hostaleria i Turisme de Girona. »
Tallers amb versié sense gluten.
Concurs de coques i dolcos. Preguntar a I’entrada del taller.

Organitza Casal Sant Grau. Les bases del concurs a www.santgregori.cat

D'1l1hal3hidel6hal8h

Decorem piruletes de xocolata. A carrec de
Marc Armela - Pastisseria Ca I'’Armela - Cellera de Ter.
Col-laboren Puratos, Postres Dispuig i Xocolates Valor.

«La Cricila Craci el retorn de la tardor».
A carrec de Teatre de Contacte (recollida del public al bar de la fira, grups limitats).

Espai petit xef. Tallers infantils.

(Pavellé 1i 2)

Farcell de jocs tradicionals. A carrec de Fefe i Companyia.

«La Cricila Craci el retorn de la tardor». »*
A carrec de Teatre de Contacte (recollida del public al bar de la fira, grups limitats). 11h

Concuns de coques i dolgos

(e Interior del pavello)

Maridatge de vins escumosos i xocolates.
A carrec de Laura Masramon, sommelier i tastadora

Entrega de premis del concurs de coques i dolcos. de xocolates (Pavell - cal inscripcid previa).

12h-14h Presentacié de dolcos. Elaboracions que

Show cooking «Bon dia amb xocolata! I < O '
tinguin com a principal ingredient la xocolata.

Esmorzars saludables». A carrec de Noel Lépez
i Ferran Masip de I'Institut Escola d’Hostaleria i 17 h
Turisme de Girona (Aula de cuina — pavelld).

«L’art i plaer del bon pa».

Degustacié de pans amb Agneés Julia, del Forn Lleva’t (cal inscripcié previa). Entrega de premis del concurs de dolcos.

Xocolatada popular fins a escurar l'olla.

A carrec del Casal Sant Grau, Chocolates Torras, Llet Campllong i Bellsola. 17:15h  «Larti plaer del bon pa». Degustacié de pans

amb Agnes Julia, del Forn Lleva’t (Pavell$ - cal
Show cooking «Entrepans gurmet, molt més que pa». inscripcid previa).

A carrec del xef Jordi Ribas, restaurant Sol Blanc de Pals. : Y
Show cooking «Entrepans gurmet, molt més

que pa». A carrec del xef Jordi Ribas, restaurant
Sol Blanc - Pals (Aula de cuina — pavelld).

«La Cricila Craci el retorn de la tardor».
A carrec de Teatre de Contacte (recollida del public al bar de la fira, grups limitats).

Organitza el Casal Sant Grau.

Les bases del concurs a
Tancament de la fira.

www.santgregori.cat

* Activitat no apta per a menors.

Les activitats amb inscripcié prévia es poden reservar a
través de la web www.santgregori.cat o si queden places
lliures el mateix dia al punt d’informacid.

Cal personar-se a l'activitat 10 minuts abans del seu inici.
En cas contrari, s'alliberara la placa per a les persones
interessades presencialment.




