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saboresde |biza

Madrid siempre ha sido, es y sera un punto clave en el desarrollo de nuevos proyectos y de
difusion. Por eso, no se podia haber elegido mejor escenario para la celebracion de Saborea Ibiza,
un evento que se incluye en €l contexto de FITUR (Feria Internacional de Turismo), en € que 50
comensales han podido degustar y conocer de primera mano la calidad del producto local ibicenco.

La cita ha tenido lugar en Kitchen Club Orense, Madrid, en la velada de este miércoles 19 de
mayo, gracias a la organizacion de PIMEEF y la financiacion del Consell Insular de Ibiza. En
representacion de ambas instituciones, asistieron a evento € president del Consell Insular de
Ibiza, Vicente Mari, €l Director Insular de Turismo, Juan Miguel Costa, €l presidente de PIMEEF,
Alfonso Rojo y la Presidenta de Restauracion de PIMEEF, Verénica Juan Spiteri.

Asimismo, se contd con la presencia de varios alcaldes de municipios de laisla. El aa culinaria
del pais también quiso estar presente en € evento, y ali se pudo ver a presidente de Madrid
Fusion y critico gastronémico de El Pais, José Carlos Capel, asi como a diferentes periodistas de
prensa gastrondmica de medios como la Guia Repsol. Por su parte, nuestro cine también estuvo
representado con las actrices espafiolas Andrea Duro y Claudia Galan.

Saborea Ibiza ha sido impulsado para posicionar laisla como un destino gastrondmico, mas alla de
Sus magicos entornos naturales y sus playas paradisiacas. Por eso, un evento de tal magnitud
necesitaba de unos chefs a la altura: Alvaro Sanz, chef gjecutivo de Es Tragén, primer restaurante
delaidaen recibir 1 estrella Michelin; José Miguel Bonet, chef gjecutivo de Es Ventall; Matthieu
Savariaud, chef gecutivo de Es Terral; y David Reartes, chef g ecutivo de Re?Art.

Estos cuatro cocineros de renombre en Ibiza han elaborado un menl degustacion de seis platos
donde € ingrediente principal ha sido e producto local ibicenco. Un cocinado en e que han
dejado ver su conexion y buen rollo, sin competencia. Para comenzar se ha preparado ?Croste de
langosta pitiusa Azahar y su Porron? y € menu ha cerrado con un postre denominado ?1sla de
Ibiza. Petit Fours?. Una experiencia Unica para los cinco sentidos, que ha permitido a los
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comensalesvigar alaislasin moverse de su sitio.
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